
LES ENTRÉES

Salade de jeunes pousses et légumes croquants,
oeufs de cail le et huile de noix

ou

Mousseline de truite,  crème de raifort,
salade et herbes fraîches du jardin

LE MENU DES BOIS -  45€

LES PLATS

Cuisse de poulet fermier au savagnin & aux morilles,
purée de pommes de terre

ou

Filet d'omble chevalier,  risotto à l 'ail  des ours de nos forêts

LES FROMAGES

Assortiment de trois fromages affinés du Jura (+6€)

LES DESSERTS

Nougat glacé au miel du Jura

ou

Dessert du moment
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